Otto Sprizz

Kategorie: 13) Sonstiges

Rezept Nr.: 634

Portionen: 2

Zutaten Mengen Bemerkungen Links
Ingwer 1 cm

Limone 1

Quittenlikor 4 cl

Prosecco 0,5 Liter

Minze 0 zum Dekorieren

Eiswurfel 0

Zubereitung

1. Ingwer schalen und ca. 1 cm reiben, in einen Shaker oder ein anderes geeignetes Gefald geben, den Quittenlikor

dazugeben. Die Limone auspressen und den Saft hinzufiigen. 2-3 Minuten ziehen lassen.

2. Eiswiirfel in ein Servierglas geben. Die Aromaflissigkeit durch ein Sieb Uber die Eiswurfel giel3en, mit Prosecco
auffillen und mit einem Zweig Minze und evtl. eine diinnen Scheibe von der Limone garnieren. Wer will kann diesen

Apéritif noch mit etwas kohlensaurehaltigem Minerlwasser verlangern.

Wem sein Champagner nicht zu schade ist, kann natirlich den nehmen, ich glaube aber, dass man das dem Otto Sprizz

nicht anmerkt.
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